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1. Privon si ke korenkam a napis, které koreni se ukryva uvnitr

korenka ¢. 2

korenka ¢. 3

korenka ¢. 4

korenka ¢. 6

korenka ¢. 8

2. Spoj ¢arou pokrmy a svatky, béhem kterych se pripravovaly

Velikonoce Strucla

Vdnoce pernikové srdce
DoZinky mazanec

Pouté vdnocka
Masopust koblihy

Krtiny koldce

3. Pojmenuj spravné tyto predméty a napis, k cemu se pouzivaly
a) b)
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4. Stan se na chvili mistrem pernikarem a nakresli vlastni navrh perniku
Z pouté

5. Napis$ nazev pokrmu, ktery se pripravoval podle uvedeného navodu

Do jednoho kilogramu mouky se pridala dvé vejce, trocha cukru, kousek sddla nebo mdsla, kvasnice,
stil a podmdsli. Vypracované ridké tésto se poklddalo na sparené zelné listy a opékalo na prohrdté
plotné. Také shora se na placku priloZil zelny list, obrdtila se a opékala i z druhé strany. Upecené listii
zbavené placky se krdtce vioZily do teplého mléka, pak se poloZily na misu, posypaly pernikem
nebo orechy, cukrem a polily rozpdlenym mdslem nebo smetanou.

Do horkého mléka se nasypala mletd pSenice (Zarnovand - semletd psenicnd mouka na Zarnech),
rozkvedlala, povarila, nalila na misu a nechala vychladnout. Poddvala se s cukrem a mdslem,
nebo na slano se skvarky.

Buchta z kynutého tésta, peCend v brutvani - pekdci. Pekla se vétsinou po upeceni chleba,
kdy byla jesté prohrdtd pec.

Pripravovaly se jako palalinky z ridkého tésta, vody, mouky, jednoho vajicka nebo i bez néj.
Tésto se pak lilo na suchou plotnu, vzniklé placky (omelety) se poddvaly masténé mdslem.

Pokrm z utrenych brambor, do kterych se priddvala sil, pept, majordnka, kmin, smés se omastila
uzenym spekem nebo Skvarky. Na dno pekdce se poloZily zralé svestky a na né se kladly utrené
brambory. Poddvala se upecend do riiZova, pocukrovand a zalitd smetanou.
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6. Dopln kfizovku

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
X
10.
11.
12.
13.

=

V obdobi adventu (6. prosince) se pekly figurky z kynutého tésta-tzv. .....
Je neodmyslitelnou soucdsti Vdnoc. Pece se ho nékolik druhti.
3. Hodovd slavnost, kterou slavila celd obec v den patrona mistniho chramu.
Koncil jim hospoddrsky rok.
4.  Aromatické koreni piivodem z Mexika pouZivané pri pripravé sladkych jidel, pochutin a ndpoji.
5. Koreni ziskdvané z oddenkii stejnojmenné rostliny. Jeho chut je velmi vyraznd.
6. Na ... ctvrtek se mélo hodné jist a pit, aby byl clovek pri sile. Na Tésinsku se ze sladkych jidel
pripravovaly krepliky - koblihy.
7. Na Tésinsku byly tradicnim velikonocnim pecivem ..... Jednd se o kynuté tésto z pSenicné mouky,
plnéné uzenym masem nebo klobdsou.
8.  Koldce se pekly tri tydny pred svatbou. Zdobily se myrtou a byly plnény ...
9.  Roste prevazné ve Stredomori a patii k nejstarsim a nejoblibenéjsim korenim.
10.  Knejstarsim jidliim patii ..... V nasi regiondlni kuchyni to byla napr. ovesnd, pohankovd.
11.  Letnice neboli Svatodusni svdtky byly vyznamnymi svdtky prvniho pololeti roku.
V regionu jsou spojeny se smaZenim .....
12.  Pernikdri ptivodné pouzivali ..... formy, které byly rezbdrsky velice umné vyvedené.
13. .. tésto, pro svou vlastnost nabyvdni objemu tak rikajic pred ocima, bylo symbolem prosperity.

N
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7. Do receptu na zavin se primichaly ingredience, které tam nepatri
Najdi je a vypiS$ na radek
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